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8% SPEISEKARTE

WA o-GRUSSUNGSANGEBOT

Ungarische Pogatsche mit Grieben 350.-

VORSPEISEN

B 1. KALTE GANSELEBER TERRINE (100 G)* 6.800.-

mit Apfel-Majonase-Vitaminsalat,
mit frischem Gemlse der Saison und Toast

=42 LAUWARME GANSELEBER (100 G)*  6.800.-

y. mit Apfelscheiben und gegrillter Polenta

3. TATARBEEFSTEAK (100 G)* ©.400.-

p ’ ¥~  mit frischem Gemuse der Saison, \é/—w\
y = Butter und Toast ‘; "'\.;.\.:-J. 1 .
PN 4 WURZIGE HAHNCHENBRUST* 3.450.-

mit frischem Gartengemuse und
hausgemachtem Dressing

SUPPEN &

5. FLEISCHBRUHE NACH in Schissel 0.5/ 1.990.-

KUCH ENCHEF ART in Tasse* 0.3/ 1.450.-
' mit Fleisch, Gemuse, Nudeln
PN 6 FLciscHBRUHE imSenissal 08 1300 -

mit hausgemachten in Tasse* 0.3l 1.450.--

L [ eberknddeln und Gemise

o

= 7.RAGOUTSUPPE NACH  in Schussel 0.5/ 2.380.-
& MIZSE ART in Tasse* 0.3/ 1.700.-

von Schweinefleisch,
mit Sauerrahm und Zitrone

s
e -
~ h



SPEISEKARTE .

8 JOKAI-BOHNENSUPPE  in Kessel 0.5/ 2.480.-
in Tasse™ 0.3/ 1.750.-

9. KESSELGULASCH | “} in Kessel 0.51 2.480.-

P W U
n \E

mit kleinen Nockerln ’ :l/ in Tasse*0.3]  1.750.-
10.KALTE GEMISCHTE in Schussel 0.5/ 1.990.-
OBSTSUPPE in Tasse*0.3]  1.450-

T.TOMATENCREMESUPPE i, Tusse*03]  1750.-

kalte, mit Basilikum und wdurzigen Fetakdasewdurfeln

\&/“‘\
LIEBLINGSGERICHTE £ e
- N
DER KINDER
12.PANIERTE HUHNCHENBRUST* 2400~
mit Pommes und Pfirsichkonfitiire
13.PANIERTER 'TEDDYBAR' 2.600.-

SCHMELZKASE*

mit Pommes

e

VEGETARISCHE GERICHTE

14.CREMIGE KONICSKRABBE 5.150.-

mit hausgemachten Bandnudeln und Babyspinat

J15.GEGRILLTER ZIEGENKASE* 4.850.-

mit frischem grunen Salat und hausgemachtem Dressing

16.PANIERTER TRAPPISTENKASE 4.150.-

mit Bratkartoffeln, gedunstetem Reis und Tatarensol3e

17.LIEBLING DER VEGANER* 4.950.-

Auberginen-Boote mit gegrillten Pilzen, Zucchini und
Karottenstreifen




SPEISEKARTE

UNGARISCHE
SPEZIALITATEN

18.IM OFEN GEBRATENE GANSELEBER 12.900.-

mit knusprigen Zwiebelringen, Bratkartoffeln

19. GEBRATENE ENTE* 5.950.~

mit gedunstetem Kraut und Bratkartoffeln
(halbe Ente im Ofen gebraten)

20.WELSPAPRIKASCH 5750 -
mit Steinpilz und Topfenfleckerln, serviert in einer
Pfanne \\ )
(S
21. UNGARISCHE BT

SCHWEINEFILETSTUCKE

mit Bratkartoffeln

22.BRASOV-SCHWEINEFILET 5.450.-

(Tellergericht aus gewurfelterm Schweinefleisch und
Bratkartoffeln mit viel Knoblauch)

23.IM OFEN GEBRATENE
SCHWEINSHAXEN

mit Haut, nach Hausfrauen Art A

24 .RINDGULASCH

mit Rotwein und Kleinnockerln, serviert im Kessel,
wie Géza Hofi immer mit gutem Appetit verzehrte

25.UNGARISCHES KUTTELGULASCH 4.090.-

mit Salzkartoffeln, serviert im Kessel

B26. TOPFENFLECKERL 2 LY.

von Onkel Feri Bessenyei mit Grammeln

27.EIERNOCKERLN 2950~

in roter Pfanne mit Kopfsalat



UNSERE PLATTEN MIT
BRATEN

@ 28.CHEF PLATTE FUR 2 PERSONEN 16.800.-

Zander in Bierteig,

panierte Hihnchenbrust gefullt mit Kdse und Schinken,
im Ofen gebratene Schweinshaxen mit Haur, \,“\\
wurziges Schweineflecken, ;‘z. ]
panierter Camembert-Kdse, panierte Pilzkopfe, &
gedunstetes Gemuse, Bratkartoffeln,
Petersilienkartoffeln, gedunsteter Reis,

PilzsoBe nach Bakony Art, Tatarensof3e

b

)| 20.FARMHAUSPLATTE 16.500.-

FUR 2 PERSONEN

Huhnerkeulenfilet vom Rost,

Rippenstick vom Schwein gefullt mit gerduchertem Kase
und gerdauchertem Schweinekamm,

im Ofen gebratene Schweinshaxen mit Haut,

wurziges Schweineflecken,

panierter Trappistenkdse, panierte Pilzkopfe,
gedlnstetes Gemuse, Bratkartoffeln,

Petersilienkartoffeln, Risi-Pisi,

PilzsoBe nach Bakony Art, TatarensoBe

'MIZSE' PLATTE FUR DIE FAMILIE*  18.900.-

gebratene Forelle im Ganzen,

halbe Ente gebraten im Ofen,
Hdahnchenbruststreifen nach Pariser Art,
paniertes Schweinekotelett,

panierte Zucchini,

gedunstetes Kraut, gedunstetes Gemuse,

Steakkartoffeln,
gedinsteter Reis und
Tatarensol3e



SPEISEKARTE

| 2 31. SAUERRAHM-WELSFILET* 5.950.-
" mit Speck-Kartoffeln, gebratenen Tomaten gpd Paprika

32. ZANDERFILET (250 G) (B 5.950.-
AUF DER HAUT GEBRATEN*

mit grunem Salat mit Olivendl

33. GEBRATENE FORELLE IM CANZEN*  5550.-

mit gegrilltem Gemuse und Zitruskrauterbutter

GEFLUGELGERICHTE

4 PYRAMIDE VON GANSELEBER 12.900.—.

gegrillte Gadnseleberscheiben mit Bratapfel und
Burgundersol3e, serviert mit Kartoffelpuree

P

. HUHNCHENBRUSTFILET-GRATIN 5.350.-
MIT APFEL UND CAMEMBERT-KASE

mit Bratkartoffeln und gediinstetem Reis

"HAHNCHEN MIT PAPRIKASOSSE*y - 5500~

und Eiernockerln (_ ™
__.;:_\-: "’*"1}7
.PANIERTE HUHNCHENBRUST T 5250—
GEFULLT MIT KASE UND SCHINKEN
mit Bratkartoffeln, gedunstetem Reis
. PANIERTE HAHNCHENBRUST 5250 -

STREIFEN

mit griechischem Salat

39. HUHNERKEULENFILET VOM ROST 4.250.-

mit Gartensalat und Marmorkdseso3e

40.PANIERTES HUHNERKEULENFILET = 4.650.-

mit Petersilienkartoffeln und hausgemachtem
Kompott der Saison



SPEISEKARTE

SCHWEINEFLEISCH-
GERICHTE

co 41.SCHWEINEKOTELETT TRLm. .
NACH TSCHARDA ART

mit Bratkartoffeln, gediunstetem Reis
(Ganseleber, Speck, Pilze, hausgemachter Letscho)

42 .DAS LIEBLINGSESSEN DER SCHWAGER* 8.450.-

mit Bratkartoffeln und Pfeffersol3e
(Schweineflecken, gegrillte Huhnerkeule, Steak, Spiegelei)

L3 RIESENES SCHWEINEFILET (200 Gl 5550
S  IM WIENER-MANTEL*

mit Petersilienkartoffeln

4 ZIGEUNERBRATEN 5 2350 -

mit Knoblauch, gebratenem Speck und Bratkartoffeln

45.PANIERTES RIPPENSTUCKFILET 5 550.-
VOM SCHWEIN GEFULLT MIT MARK

mit Bratkartoffeln und gedunstetem Reis

6.PANIERTES RIPPENSTUCK VOM B Epi
SCHWEIN GEFULLT MIT
GERAUCHERTEM SCHWEINEKAMM UND
GERAUCHERTEM KASE

mit Bratkartoffeln, gedunsteter Reis

RINDFLEISCH-GERICHTE

. 14+7.STEAKS NACH BUDAPESTER ART 13.900.-

mit Bratkartoffeln, gedunsteter Reis
(Ganseleber, grune Erbsen, Pilze)

¥48 KLASSISCHER ZWIEBELROSTBRATEN 7.800.-

vom Lendenfilet, mit Steakkartoffeln



SALATE

49.FRISCHE GEMUSE

mit Marmorkdase-Joghurtdressing

50.GRIECHISCHER SALAT

5. BUNTER GEMISCHTER SALAT*

Tomatensalat, Gurkensalat,

mit Zwiebeldressing

#5353 GURKENSALAT*
154.GURKENSALAT MIT SAUERRAHM*

55 KOPFSALAT*

Curke

.

M58 GEWURZGURKE*

59 SAURE VOM MARKT*

leicht scharf

S W0 CSSIGER APFELPAPRIKA*

scharf

SPEISEKARTE:

Kohlsalat, Saure vom Markt %
: '-'-/% .\‘\v\ )
‘ :if; -_"=|_.«"i' "*—-_—f—;{f i
52. TOMATENSALAT* =

17505

L5

1.500.-

1:300;-

1.200.-

1.50Q.-

1.150.-

800.-

gehobelte WeiBkohl mit Zwiebel, Karotte, Pritamin Paprika,

850.-

850.-

850.-




4% SPEISEKARTE..

| DESSERTS —~

ST (\ o™ .‘\j

|: :D\/
61. FLAMBIERTER MILCHKUCHEN" 1.400.-

mit Aprikosenmarmelade und Aprikosenkompott

62.PALATSCHINKEN NACH GESCHMACK™ 550.-

gefullt mit Kakao, hausgemachter
Aprikosenmarmelade, Zimt (1 Stuck)

163.HAUSGEMACHTE VOGELMILCH* 1650~

" 64.SOMLAUER NOCKERLN*

im Becher*

65.RAKOCZI-HUTTENKASE-GLASCREME* 1.850.-

66.HAUSGEMACHTER EISBECHER* 1.650.-

mit Schlagsahne (Himbeere, Vanille, Pistazie)

67.MOHN-APFELKUCHEN 2.190.-
/glutenfrei, milchfrei und zuckerfrei, 2 Stucke/ y..

Die Speisekarte ist ab 12. Marz 2025 gultig.
Aus den * gezeichneten Gerichten kédnnen wir nur Vollportion bereiten.
Der Preis der kleinen Portionen: 70% von den Preisen der Speisekarte.
Bitten Sie unsere Speisekarte mit Allergenen von dem Kellner.

FUr die Verpackung - es hangt von der Groi3e der Dosen ab - berechnen wir eine
Extrageblhr.
SofB3e Becher 80.-, Kleine Plastikbox 120.-, Menubaox 200.-,
0,8 | Klappbox 250.-,1,2 | Klappbox 250.-, 2,5 | Klappbox 350.-,
351 Klappbox 450.-, 45 | Klappbox 550 -,
Tablett klein 600.- und grof3 700.-

In unserem Restaurant rechnen wir kein Bedienungsgeld auf.
Die Preise sind in Forint und enthalten die Mwst.

LILLA SANDORNE GOMORI ATTILA KOVACS
Geschaftsfuhrerin Executive Chef
Meisterkoch



